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Tartare di crudo del giorno
100gr

Roher Fish Tartar - Raw fish tartare
Tartare poisson cru

€18,00

Piatto di crudo

1 carpaccio di crudo, tartare

Rohes Fischgericht:
1Auster, 1 Tartar, 1 Garnele, 1 Auster, 1
Carpaccio

Raw fish dish:
1scampo, 1 tartare, 1shrimp, 1 oyster, 1
carpaccio of raw

Plat de poisson cru: Austern / Oysters / Huitres

1 crevette, 1 tartare, 1langoustine, 1 huitre, 1
carpaccio cru

€ 22,00

L’ oasi del crudo

4 ostriche, 2 capesante, 2 canestrelli,
4 gamberi rossi, 4 scampi, tartare del
giorno, carpaccio

Rohes Fishgericht:
4 Austern, 2 Jakobsmuscheln, 2
Kammmuscheln, 4 Crevetten rot, 4
Kaisergranat Tartar des Tages, Carpaccio

Raw fish dish:
2 scallops, 4 oysters, 2 canestrell,
4 red shrimps, 4 scampi, tartare of the day,
carpaccio.

Plat du poisson cru:
2 coquilles Saint-Jacques, 4 huitres, 2
paniers, 4 crevettes
rouges siciliennes, 4 langoustinesu, tartare
du jour, carpaccio

€ 48,00

Coperto - Gedeck - Cover € 2,00

Garnele /Shrimps / Crevettes

a pezzo € 3,00

1 ostrica, 1 scampo, 1 gambero, Scampi/ Langoustines

a pezzo € 3,00

a pezzo € 3,50
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Fischvorspeisen / Fish hors d'oeuvres / Hors-d’oeuvre de poisson

Antipasto misto di mare Sauté di molluschi misti

con ca pesante Sautiert mit gemischten Krustentieren

Sautéed mixed shellfish

Gemischte Meeresfisch-Vorspeisen mit Jakobsmuscheln - ) -
Sauté de coquillages mixtes

Mixed hors d’oeuvres of salt water fish with scalloops
Hors d'oeuvres de poisson de mer assorti avec coquilles €3000
Saint-Jacques ’

€ 21,00

| gratinati misti

Gratinierte Molluskenmischung
Mixture of molluscs au gratin
Mélange de mollusques gratinés

€ 26,00
Insalata di mare Sauté di cozze
Meeresalat / Sea salad / Salade de la mer Miesmuscheln nach Matrosen-Art
Mussels marinara style
€1500 Moules mariniere
€ 16,00
Tris di carpaccio Insalata di polpo con rucola,
Salmone, spada, tonno affumicato Malis e grana
Carpaccio-Trio: Lachs, Schwertfisch, Thunfisch Tintenfischsalat mit Rucola, Mais und Grana
Trio of carpaccio: salmon, swordfish, tuna Octopus salad with arugula, corn and grits
Trio de carpaccio : saumon, espadon, thon Salade de poulpe avec roquette, mais et
grain
€ 15,00
€ 18,00

Luccio in salsa con polenta

Hecht in Sauce mit Polenta
Pike in sauce with polenta
Brochet en sauce et polenta

€16,00




Anitptast

Vorspeisen / Hors d'oeuvres / Hors-d'oeuvre

Antipasto di salumi, formaggi

e sottaceti

Gemischte Wurstwaren, Kdse und Gurken
Assortment of cured meats, cheese and pickles
Assiette de charcuterie, fromages et
cornischons

€ 20,00

Caprese

Tomaten und Mozzarella
Tomato and mozzarella
Tomate et mozzarelle

€ 13,00

Prosciutto crudo di Parma
e melone

Parmaschinken und Melone
Parma ham and melon
Jambon de Parme et melon

€ 14,00

Prosciutto crudo di
Parma e bufala

Parmaschinken und Buffelmozzarella
Parma ham and buffalo mozzarella
Jambon de Parme et mozzarelle de bufflone

€ 18,00

Roastbeef di manzo

Roastbeef aus dem Rind
Roast beef
R6ti de beeuf

€16,00
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Erster Gang fish / First course fish / Entrée de poisson

Spaghetti allo scoglio

Spaghetti mit Meeresfrichten
Spaghetti with seafood
Spaghetti aux fruits de mer

€ 20,00

Bigoli con le sarde

Bigoli mit Sardinen
Bigoli with sardines
Bigoli avec sardines

€ 14,00

Paccheri con scampi e
gamberoni

Paccheri mit Scampi und Garnelen
Paccheri scampi and prawns
Paccheri avec langoustines et écrevisses

€ 21,00

Spaghetti alle vongole

Spaghetti mit Venusmuscheln
Spaghetti with clams
Spaghetti aux palourdes

€ 18,00

Linguine all’astice

Flache Spaghetti mit Hummer
Flat spaghetti with lobster
Spaghettis plats au homard

€ 23,00

Calamarata alla rana
pescatrice

Calamaratd mit Seeteufel
Calamarata with monkfish
Calamarata a la lotte

€ 1900
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Phini pitti: . frosce

Erster Gang fish / First course fish / Entrée de poisson

Spaghettoni freschi con
crostacei misti

Frische Spaghetti mit gemischten Krustentieren
Fresh spaghetti with mixed crustaceans
Spaghettoni frais avec des crustaces mélangés

€ 25,00

Risotto misto mare
(min. 2 pers.)

Risotto mit Meeresfrichten (pro Person)
Risotto with seafood (per person)
Risotto aux fruits de mer (par personne)

€ 17,00 (a persona)

Paella di pesce (min. 2 pers.)

Fisch Paella (pro Person)
Fish paella (per person)
Paella de poissons (par personne)

€ 22,00 (a persona)

Maccheroni al salmone

Makkaroni mit Lachs
Maccheroni with salmon
Macaronis au saumon

€ 17,00

Risotto alla tinca
(min 2 pers.)
Schleie-Risotto (pro Person)

Risotto with tench (per person)
Risotto a la tanche (par personne)

€ 16,00 (a persona)

Risotto con capesante e tartufo
(min. 2 pers.)

Risotto mit Jakobsmuscheln und Truffeln
(pro Person)
Risotto with scallops and truffle
(per person)
Risotto aux coquilles Saint-Jacques et truffes
(par personne)

€ 18,00 (a persona)




Erster Gang / First course / Entrée

Tortellini panna e prosciutto

Tortellini mit Sahne und Schinken
Tortellini with cream and ham
Tortellini a la creme et jambon

€ 11,00

Spaghetti aglio, olio e
peperoncino

Spaghetti mit Knoblauch, Ol und Paprika
Spaghetti with oil, garlic and red chilli pepper
Spaghetti a I'ail, I'huile et au piment rouge

€ 10,00

Spaghetti al ragu

Spaghetti mit Hackfleischsauce
Spaghetti with meat ragout
Spaghetti a ragout de viande

€ 12,00

Penne all’arrabbiata

Makkaroni mit pikanter Tomatensauce
Pasta quills with tomato sauce and red hot
chilly pepper
Pdates courtes a la sauce de tomate piquante

€ 171,00

Risotto ai funghi porcini
(min. 2 pers)

Risotto mit Steinpilze (pro person)
Risotto with wild mushrooms (per person)
Risotto aux cepes (par personne)

€ 16,00 (a persona)

Lasagne al forno

Gebackene Lasagne
Baked lasagne
Lasagnes au four

€ 10,00

Spaghetti alla carbonara

Spaghetti nach Kéhler-Art mit Eirsauce und
gerauchertem Bauchspeck
Spaghetti carbonara style with bacon and eggs
Spaghetti a la carbonara a la sauce d'oeuf et aux
lardons frits

€ 12,00

Pappardelle con funghi porcini

Breite Bandnudeln mit Steinpilze
Large tagliatelle with wild mushrooms
Tagliatelles larges aux cepes

€ 16,00

Zuppa di verdure

GCemusesuppe
Vegetable soup
Soupe de léegumes

€ 800

Risotto al radicchio rosso e pecorino

(min. 2 pers.)

Risotto mit Radicchio und Scharfkdse
(pro Person)
Risotto with radicchio and ewe's milk cheese
(per person)
Risotto au radicchio et ewe’s cheese
(par personne)

€ 15,00 (a persona)






Zweiter Gang fisch / Second course dish / Plat de résistence de poisson

Branzino alla griglia

Seebarsch vom Grill
Grilled seabass
Bar grillée

€ 16,00

Trancio di salmone alla
griglia con verdura cotta

Lachstranche gegrillt mit gekochtem
GCemduse
Grilled salmon steak with cooked vegetables
Filet de saumon grillé avec légumes cuits

€ 18,00

Scampi alla griglia (8 pezzi)

Scampi am Rost (8 Stuck)
Grilled scampi (8 pieces)
Crevettes grillées (8 piéces)

€ 26,00

Catalana Miralago

Astice, gamberi, scampi, granchio, cozze,
vongole, cannolicchi, capesante,
canestrelli

Hummer, Garnelen, Scampi,
Krabben, Miesmuscheln,
Venusmuscheln, Schwertmuscheln,
Jakobsmuscheln, Canestrelli

Lobster, prawns, scampi, crab,
mussels, clams, razor clames,
scallops, canestrelli

Homard, crevettes,
langoustines, crabes, moules,
palourdes, couteaux,
pétoncles, canestrelli

€ 60,00

Orata alla griglia

Dorta auf dem Grill
Grilled seabream
Dorade grillée

€16,00

Sogliola alla griglia

Seezunge vom Grill
Grilled sole
Sole grillée

€ 17,00

Gamberoni alla griglia (8
pezzi)
Crevetten gregrillt (8 St Stuck)

Grilled prawns (8 pieces)
Crevettes grillées (8 piéces)

€ 26,00
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Zweiter Gang fisch / Second course dish / Plat de résistence de poisson

Sarde di lago ai ferri

Gegrillte Seesardinen
Grilled lake sardines
Sardines grillées

€ 12,00

Grigliata mista di lago

GemischteSeefisch-Grillplatte
Mixed fish grill (fresh water)
Grillade de poissons assortis de lac

€ 16,00

Calamari fritti

Gebratene Calamari
Fried calamari
Calamars Frits

€ 1500
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Lavarello alla griglia

Felchen vom Girill
Grilled lavaret
Lavaret grillé

€ 1500

Fritto misto del mare

Gemischte Meeresfischfritlire
Mixed fried seafish
Friture de poisson assortis

€ 16,00

Grigliata mista di mare

Scampi, gamberoni, astice, seppie,
capesante, calamari, filetto di branzino

Gemischte Fischgrillplatte mit Scampi,
Riesengarnelen, Hummer, Tintenfische,
Jakobsmuscheln, Kalmar, Seebarschfillet
Mixed fish grill plate with scampi, king
prawns, lobster, cuttlefish, scallops, squids,
filet of seabass

Grillade de poissons avec langoustines,
gambas, homard, seiches, coquilles Saint-
Jaques, calamars, filet de bar

€ 38,00
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Zweiter Gang Fleisch / Second course meat / Plat de résistence de viande

Costata di manzo ai ferri Tagliata di manzo con

Rumpsteak vom Grill rucola e grana

Grilled sirloin steak

o Rindfleisch mit Rucola und Grana
Entrecote grillée

Cut beef with arugula and parmesan

€18,00 Coupe de boeuf avec roquette et grain
€ 18,00
Cotoletta alla milanese con Scaloppina al limone
patatlne fritte Zjtronenschnitzel

Escalope with lemon sauce

Wiener Schnitzel mit Pommes frites )
Escalope au citron

Breaded veal cutlet with french fries
Cotelette de veau a la Milanese avec €12,00
pommes frites

€ 15,00
Beilagen / Side dishes / Plat d’accompagnement
Insalata mista Insalatona Miralago
Gemischter Salat Salat Miralago
Mixed salad Salad Miralago
Saladepanachée Salade Miralago
€ 6,00 € 13,00
Verdure cotte di stagione Verdure miste alla griglia
Gekochtes Gemuse der Saison Gemischte Gemuse vom Cirill
Boiled vegetables in season Mixed grilled vegetables
Légumes bouillis de saison Légumes assortis sur le gril
€ 6,00 € 7,00
Patatine fritte Patate al forno
Pommes frites Offenkartoffeln
Chips Baked potatoes
Pommes frites Pommes de terre au four

€500 € 6,00
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Focaccia
Fladenbrot / Flavoured flat bread / Fouace

Miralago

pomodoro, mozzarella, salmone, rucola, philadelphia

Tomaten, Mozzarella, Lachs, Rucola, Philadelphia
Tomato, mozzarella, salmon, rocket, philadelphia
Tomate, mozzarelle, saumon, roquette, philadelphia

Margherita

pomodoro, mozzarella

Tomaten, Mozzarella
Tomato, mozzarella
Tomate, mozzarelle

Primavera

pomodoro, mozzarella, rucola, pomodorini, grana

Tomaten, Mozzarella, Rucola, Kirschtomaten, Parmesan
Tomato, mozzarella, rocket, cherry tomate, parmesan
Tomate, mozzarelle, roquette, tomate-cerise, parmesan

Capricciosa
pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofi

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze, Artischocken
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms, artichokes
Tomate, mozzarelle, jambon, champignons, artchauts

Calzone

pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms
Tomate, mozzarelle, jambon, champignons

Napoletana

pomodoro, mozzarella, sardelle, capperi

Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Kapern
Tomato, mozzarella, anchovies, capers
Tomate, mozzarella, anchois, capres

€ 500

€ 13,00

€ 700

€ 9,00

€ 900

€ 900

€ 8,00




4 Stagioni

pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, capperi, sardelle, carciofini

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze, Kapern, Sardellen, Artischocken
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms, capers, anchovies, artichokes
Tomate, mozzarelle, jambon, champignons, cGpres, anchois, artichauts

Vegetariana

pomodoro, mozzarella, verdure miste

Tomaten, Mozzarella, gemischte Gemduse
Tomato, mozzarella, mixed vegetables
Tomate, mozzarelle, légumes assortis

Frutti di mare

pomodoro, frutti di mare

Tomaten, Meeresfriichte
Tomato, seafood
Tomate, fruits de mer

Prosciutto e funghi

pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms
Tomate, mozzarelle, jambon, champignons

Diavola

pomodoro, mozzarella, salamino piccante

Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami
Tomato, mozzarella, hot salami
Tomate, mozzarelle, salami piquant

Tonno e cipolla
pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla

Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln
Tomato, mozzarella, tuna, onions
Tomate, mozzarelle, thon, oignons

Delicata

pomodoro, mozzarella, crudo, philadelphia

Tomaten, Mozzarella, roher Schinken, Philadelphia

Tomato, mozzarella, raw ham, philadelphia
Tomate, mozzarelle, jambon cru, philadelphia

€ 10,00

€ 10,00

€ 13,00

€ 900

€ 900

€ 9,00

€ 12,00




4 Formaggi

pomodoro, 4 varieta di formaggi

Tomaten, 4 verschieden Kdsesorten
Tomato, 4 different cheeses
Tomate, 4 assortment de fromages

Pizza Luki

pomodoro, mozzarella, gorgonzola, speck

Tomaten,Mozzarella, Gorgonzola, Schinkenspeck
Tomato, mozzarella, gorgonzola, smoked ham
Tomate, mozzarelle, gorgonzola, jambon fumé

Copenaghen
pomodoro, mozzarella, salame dolce, prosciutto, salamino

Tomaten, Mozzarella, Salami, Schinken, sharfe Salami
Tomato, mozzarella, salami, ham, spicy salami
Tomate, mozzarelle, salami, jambon, salami piquant

Adela

pomodoro, mozzarella, rucola, crudo e burrata, granella di nocciola

Tomaten, Mozzarella, Rucola, Roh und Burrata, Haselnusskerne
Tomato, mozzarella, arugula, raw and burrata, hazelnut granules
Tomate, mozzarella, roquette, crue et burrata, grains de noisette

Paradiso

pomodoro, mozzarella, mortadella, burrata, granella di pistacchio

Tomaten, Mozzarella, Mortadella, Burrata, Pistazienkérnchen
Tomato, mozzarella, mortadella, burrata, pistachio flakes
Tomate, mozzarella, mortadelle, burrata, pistache

Estiva
focaccia con burrata e rucola
Focaccia mit Burrata und Rucola

Focaccia with burrata and arugula
Focaccia avec burrata et roquette

pomodoro fresco, aglio, basilico
W W Tomaten, Knoblauch, Basilikum
Tomato, garlic, basil
€ 550 Tomate, ail, basilic

€ 900

€ 9,00

€12,00

€ 1500

€ 1500

€ 12,00
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Crutiw dov vine

Vini Bianchi/ WeiBwein/ White wine/ Vins blancs

VINO BIANCO della CASA “Soave San Lorenzo”

It 1 € 15,00
It.1/2 € 9,00
It. 1/4 € 6,50
LUGANA

bicchiere € 3,00
bicchiere € 4,00
CA BOTTA Pergolete € 28,00
LUGANA Ca’dei Frati € 25,00
LUGANA Ca’dei Frati 0,375 € 16,00
LUGANA BROLETTINO Ca’ dei Frati € 28,00
LUGANA S.Cristina € 25,00
LUGANA Ca’ Maiol € 24,00
LUGANA Otella € 24,00
LUGANA “LE CREETE” Otella € 28,00
LUGANA Otella 0,375 € 15,00
LUGANA S. Cristina 0.375 € 16,00
LUGANA S. Cristina MAGNUM € 62,00
SOAVE CLASSICO Rocca Sveva € 20,00
SOAVE CLASSICO Pieropan € 23,00
ANSELMI San Vincenzo € 2300
CHARDONNAY FRIZZANTE Ca’ Bolani € 20,00
CHARDONNAY SECCO Ca’ Bolani € 20,00
PINOT GRIGIO Ca’ Bolani € 21,00
PINOT GRIGIO Livio Felluga € 48,00
SAUVIGNON Livio Felluga € 48,00
TRAMINER FRIULI D.O.C. Ca’ Bolani € 22,00
SAUVIGNON FRIULI ACQUILEIA Ca’ Bolani € 22,00
BIANCO di CUSTOZA Aldegheri € 18,00

GEWURZTRAMINER St. Michael Eppan € 32,00




Crutiw dov vine

Vini Rossi/ Rotwein/ Red wine/ Vins rouges

VINO ROSSO della CASA

It. 1 € 15,00
It. 1/2 € 900
It. 1/4 € 6,50

VALPOLICELLA

bicchiere € 3,00
bicchiere € 4,00
BARDOLINO CLASSICO Zenato 0,375 € 10,00
BARDOLINO CLASSICO Monte Oliveto € 18,00
BARDOLINO CLASSICO Ca’ Vegar Cant. Soc.Castelnuovo € 20,00
VALPOLICELLA CLASSICO SUPERIORE Ca’ dei Mori € 26,00
VALPOLICELLA CLASSICO SUPERIORE Adelgheri € 28,00
VALPOLICELLA SUPERIORE Zenato € 30,00
VALPOLICELLA CLASSICO Aldegheri € 24,00
VALPOLICELLA RIPASSO Zenato € 34,00
RECIOTO di VALPOLICELLA € 31,00
AMARONE della VALPOLICELLA Aldegheri € 52,00
AMARONE della VALPOLICELLA Aldegheri 0,375 € 30,00
AMARONE della VALPOLICELLA Campagnola € 49,00
RONCHEDONE Ca’ dei Frati € 35,00
CHIANTI CLASSICO Ca’ Bolani € 23,00
CABERNET Ca’ Bolani € 22,00
MERLOT Ca’ Bolani € 22,00
LAMBRUSCO ROSSO € 18,00
VINI ROSATI

VINO ROSE’ della CASA

It 1 € 1500
It.1/2 € 9,00
It. 1/4 € 6,50
bicchiere € 3,00
BARDOLINO CHIARETTO Ca’ Vegar Cant. Soc. Castelnuovo € 18,00
BARDOLINO CHIARETTO BRUT € 21,00

ROSA dei FRATI Ca’ dei Frati € 2500



Crutiw dov vine

Spumanti e Champagne/ Spumanti und Champagne/ Sparkling wines and champagne/
Vins mousseux et Champagne

MAIA HERITAGE € 25,00
COUVEE’' ROSE’ Ca’dei Frati € 33,00
CHIARETTO BRUT Costa D'oro € 23,00
LUGANA DOC BRUT Zenato € 33,00
BRUT FERRARI PERLE’ € 60,00
PROSECCO VALDOBBIADENE Gemin € 25,00
PROSECCO VALDOBBIADENE Borgo Molino € 21,00
ASTI SPUMANTE dolce Cinzano € 18,00
FRANCIACORTA BRUT CUVEE PRESTIGE Ca’ del Bosco € 45,00
FRANCIACORTA Ca’ del Bosco MAGNUM € 710,00
FRANCIACORTA BRUT CUVEE PRESTIGE Ca’ del Bosco 0,375 € 25,00
LA CUVEE BRUT Bellavista € 45,00
BRUT MOET & CHANDON € 86,00
CHAMPAGNE DOM PERIGNON € 300,00

Pove

Bier/Beer/Biére

BIRRA alla SPINA

Bier vom Fass - Draught beer - Biere a la pression

0,20 It. € 4,00
0,40 It. € 6,00
1,00 It. € 10,00

WEISSBIER alla SPINA

0,50 It. € 6,00
WEISSBIER ERDINGER € 7,00
WEISSBIER PAULANER € 7,00




Sittie

Getranke/Soft drinks/Boissons non alcoolisées

BIBITE PICCOLE

Coca Cola - Lemonsoda - Sprite - Fanta - The freddo - Spezi - Acqua tonica - Radler

BIBITE GRANDI (Gro3-Big-Grand)

Coca Cola - Lemonsoda - Sprite - Fanta - The freddo - Spezi - Acqua tonica - Radler

SUCCHI di FRUTTA PICCOLI
Arancia - Mela - Albicocca - Pera - Pesca

Frichtsdfte - Fruit juice - Jus de fruits

SUCCHI di FRUTTA GRANDI (Gro3-Big-Grand)
Arancia - Mela - Albicocca - Pera - Pesca

Fruchtsafte - Fruit juice - Jus de fruits

ACQUA MINERALE NATURALE Panna

Natdlrliches Mineralwasser - Natural mineral water - Eau minérale naturelle

ACQUA MINERALE GASSATA San Pellegrino

Kohlensdaurehaltiges Mineralwasser - Sparklir- a nineral water - Eau minérale gazéifiée

APERITIVI
APEROL SPRITZ
HUGO

CAMPARI SPRITZ

€ 4,00

€550

€ 4,00

€550

€ 3,00

€ 300

€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00



Copfertonin

Kaffee/ Cafeteria/Cafétéria

CAFFE' ESPRESSO

CAFFE'GINSENG

ORZO

CAFFE'in TAZZA GRANDE

Grosser Kaffee - Big coffee - Café américain

CAFFE' DECAFFEINATO

Koffeinfreier Kaffee - Decaffeinated coffee - Café décaféiné
CAPPUCCINO

THE - CAMOMILLA

GRAPPE LOCALI

Heim. Grappa - Local grappa - Marc locale
GRAPPA RISERVA

WHISKY SPECIALI

BRANDY NAZIONALI

BRANDY ESTERI

AMARI
Magenbitter - Bitter liqueurs - Amers

LIMONCINO

€ 2,00
€250
€200
€250

€ 2,00

€ 300
€ 2,50

€ 4,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 4,00

€ 6,00

€ 4,00

€200
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